
 

  

 

 

 

 

 

 

Localisation de la parcelle : Premeaux-

Prissey / 47,108209 – 4,930088 

Cépage : 100% Pinot Noir 

Surface : 0.99 hectares 

Culture : Raisonnée 

Vendange : Manuelle 

Élevage : 12 à 14 mois dans des fûts de 

228 litres (élevage 100% en fût de chêne, 

dont 30% de fût neuf) 

Caractéristiques : Un nez gourmand de 

fruits rouges et de confiture de framboises, 

relevé par quelques épices. Une attaque 

franche en bouche, avec des tanins 

opulents mais bien intégrés. On retrouve 

des arômes de groseille et d’olive noire. 

Garde : 3 à 5 ans 

Température de service : 14 – 17 °C 

Accords mets & vins : Bœuf bourguignon, 

côtes de veau rôties au four, œufs pochés 

façon bourguignonne  
 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Location of the plot : Premeaux-Prissey / 

47,108209 – 4,930088 

Grape variety: 100% Pinot Noir 

Location of the plot : Premeaux-Prissey 

Surface: 0.99 hectares 

Culture: Reasoned 

Harvest: Manual 

Aging: 12 to 14 months in 228 liter barrels 

(100% matured in oak barrels, 30% of 

which are new) 

Characteristics:  A delicious nose of red fruit 

and raspberry jam, enhanced by a few 

spices. A frank attack on the palate, with 

opulent but well-integrated tannins. Aromas 

of redcurrant and black olive. 

Keeping: 3 to 5 years 

Serving temperature: 14 – 17 °C 

Food & wine pairing:  Beef bourguignon, 

oven-roasted veal chops, poached eggs 

bourguignonne style 

 

 
  

  


